
 

 

 
 

HEIMAT GENUSS  MENÜ 
 

Zwiebelsuppe / Bergkäse-Croûtons 

*** 

Kaninchenkeule gefüllt mit Pfifferlingen / Babyspinat in Sahnenudeln 

*** 

Vanille-Panna cotta / Kirschragout / 

Kirschsorbet / Kakao-Butterstreusel 

43,50 € 

 

RINGHOTEL  

MENÜ 
DES MONATS JULI 

 

Tatar vom Kalb / Sardellenespuma / 

Tomatencreme / Gurkenrelish / 

Knoblauchcrôuton 

*** 

Pfifferlingssuppe / Gartenkräuter 

*** 

Surf & Turf 

Rinderlende / Hummerkrabbe / 

Bearner Soße / Sommergemüse / 

Selleriepüree 

*** 

Limetten-Mascarpone-Millefeuille / 

Beerenpotpourrie / Limoncello-Eis 

75,00 € 

WEIN 

EMPFEHLUNG    
IM GLAS 0,1L AUS UNSERER WEINZAPFANLAGE 

 

 

Weingut Metzger / Pfalz 

2020 Riesling Special Cut, trocken 

8,00 € 

Weingut Metzger / Pfalz 

2022 Grand Hog Rosé, trocken 

7,20 € 

Weingut Metzger / Pfalz 

2023  Tempranillo, trocken 

8,40 € 

Weingut Metzger / Pfalz 

2024 Abalonga Auslese, süß 

8,40 € 

 

Für jedes verkaufte HeimatGenuss oder Ringhotel Menü spenden wir 1 € anteilig an die KiO –  

Kinderhilfe Organtransplantation und den Dachverband der Clowns in Medizin und Pflege. 

 



VORSPEISEN  
 

K R A I C H G A U  T A P A S  
Hausgemachte Vorspeisenauswahl für zwei Personen: 

Salat vom Schwartenmagen / Saumagen mit Röstzwiebeln /  

Hacksteaks auf Kartoffel-Gurkensalat / Blutwurst-Wan Tan auf Sauerkraut /  

Bratwürstle auf Rahmkartoffeln / angebratene Maultäschle mit Schmelze /  

Blattsalat in Hausdressing 

30,00 € 

Büffelmozzarella / Carpaccio von gegrillter Aubergine / 

Mango-Limetten-Salsa / Rucola in Vinaigrette / Brotchip 

18,50 € 

 Ceviche vom Thunfisch / Ingwer-Chili-Koriander-Sud / 

Honigmelone / Gurke / rote Zwiebel / Minz-Erbsenpüree / Krabbenchips 

20,50 € 

Carpaccio vom Charolais-Rinderfilet / Tomatensalsa mit Senfsaat / 

Rucola in Vinaigrette / Grana Padano / geröstete Pinienkerne 

22,50 € 

Tatar vom Kalb / Sardellenespuma / Tomatencreme / 

Gurkenrelish / Knoblauchcrôuton 

große Portion 24,00 € - kleine Portion 16,00 € 

M E N G E S  V O R S P E I S E N - E T A G E R E  

Büffelmozzarella / Aubergine / Mango-Limettensalsa / Rucola / Brotchip 

Ceviche vom Thunfisch / Honigmelone / Gurke / rote Zwiebel / Minz-Erbsenpüree / Krabbenchips 

Rindercarpaccio / Tomatensalsa / Rucola / Grana Padano / Pinienkerne 

24,50 € 

SALATE 
 

S O M M E R S A L A T  
Blattsalat / Erdbeer-Kräuter-Vinaigrette / Kirschtomaten / 

Gurken / Radieschen / Erdbeeren / geröstete Cashewkerne 

16,50 € - kleine Portion 10,50 € 

W I N Z E R H O F - S A L A T  
Blattsalat / Hausdressing / roter Rettich / Grana Padano / Tomaten / knusprige Kracherle 

16,50 € - kleine Portion 10,50 € 

 
 

W A H L W E I S E  M I T  
… Kräuterpilzen 5,00 €  

… Putenstreifen 6,00 €  … Meeresfrüchten & Edelfischen 14,00 €  

 

VEGAN 

VEGI 

VEGAN 

VEGI 



 

FÜR DIE KLEINEN 
 

Geschmelzte Spätzle / 

cremige Rahmsoße 

6,50 € 

Paniertes Schnitzelchen / 

Pommes frites 

12,00 € 
 

Menges‘ Maultaschen /  

Tomatensoße 

9,00 € 

 

SUPPEN 
 

Tomatensuppe / Basilikumöl 

8,50 € 

Pfifferlingssuppe / Gartenkräuter 

9,50 € 

Zwiebelsuppe / Bergkäse-Croûtons  

 9,00 €  

Knödeltrio / Speck-, Käse- und Spinatknödel / Rinderkraftbrühe / Röstzwiebeln 

11,00 €  

Bisque von Krustentieren / Estragon / Ragout von Edelfischen 

18,50 € 

 

VEGETARISCH &VEGAN 
 

Kartoffel-Gnocchi gefüllt mit Waldpilzen / buntes Sommergemüse 

wilder Brokkoli / Paprika / Zwiebeln / getrocknete Tomaten 

26,00 € - kleine Portion 21,00 € 

Kartoffel-Cannelloni gefüllt mit Basilikumpesto und Mozzarella /  

Tomatenragout / Grana Padano / Rucola 

24,00 € - kleine Portion 20,00 € 

Ricotta-Lasagne / Pfifferlinge in Rahm / Tomaten / Kräuter 

24,00 € - kleine Portion 20,00 € 

W A H L W E I S E  M I T  
… Kräuterpilzen 5,00 €  

… Putenstreifen 6,00 €   

… Meeresfrüchten & Edelfischen 14,00 € 

 

  

VEGAN 

VEGAN 

VEGi 

VEGI 

VEGI 

VEGAN 



F ISCH 
 

Zanderfilet auf der Haut gebraten / mediterranes Gemüse / Rosmarinkartoffeln  

34,00 € - kleine Portion 28,00 € 

Seeteufel / Parmesankruste / gebratene Scampi-Schwänze / 

Tomatensugo / Gemüsebulgur  

42,50 € - kleine Portion 31,00 € 

 

Ikarimi-Lachsmedaillon / mit Aromaten gebraten / Safran-Risotto  

29,50 € - kleine Portion 24,50 € 

 

FLE ISCH  
 

Panierte Schnitzel vom Schweinerücken / goldbraun in Butter gebraten / Pommes frites 

22,50 € - kleine Portion 18,50 € 

Menges‘ Winzer-Saumagen knusprig gebraten / Pfannenzwiebeln / Sauerkraut / Bratkartoffeln 

22,50 €- kleine Portion 18,50 € 

Herrgotts‘-Bscheisserle - Menges‘ Maultaschen / Zwiebelschmelze / Kartoffel-Gurkensalat 

22,00 € - kleine Portion 17,00 € 

Kaninchenkeule gefüllt mit Pfifferlingen / Babyspinat in Sahnenudeln 

28,50 € 

Lammkarree / Knoblauch-Kräuterkruste / gefüllte Ofentomate / gebackene Waldpilzgnocchi 

42,50 € 

Rostbraten vom argentinischen Rinderrücken / gebratenes Maultäschle / Röstzwiebeln / Spätzle 

32,50 € 

Surf & Turf 

Rinderlende / Hummerkrabbe / Bearner Soße / Sommergemüse / Selleriepüree 

44,50 € 

 

KALTE KÜCHE  

Wurstsalat aus Menges‘ Fleischkäse / Essiggurke / Tomate / Gurke / Ei / wahlweise mit Käse 

13,50 € 

Kaltes Roastbeef / Remouladensoße / Essiggemüse / knusprige Bratkartoffeln mit Speck 

24,00 € 

 



DESSERT  
 

Limetten-Mascarpone-Millefeuille / Beerenpotpourrie / Limoncello-Eis 

14,00 € 

Vanille-Panna cotta / Kirschragout / Kirschsorbet / Kakao-Butterstreusel 

11,50 € 

Zitronengras-Crème Brûlée / Aprikosensorbet / weißer Schokoladen-Crisp 

13,00 € 

Café Gourmand / drei kleine Köstlichkeiten aus unserer Pâtisserie /  

eine Tasse röstfrischer Espresso 

11,00 € 

 

E I S  UND SORBET  
 

4 Kugeln gemischtes Rahmeis 

7,00 € - mit Sahne 8,00 € 

1 Kugel 2,20 € -  2 Kugeln 3,80 € - 3 Kugeln 5,50 € 
 

Große Kugel Sorbet 

4,00 € 

 

I M  P O R T I O N S B E C H E R  
150ml je 5,50 € 

Kirsch-Lassi-Weißes Schokoladeneis / Banane-Nougat-Eis 

Honig-Zitronenkuchen-Eis / Ananas-Rosmarin-Sorbet   

Beerenragout-Sorbet / Erdbeer-Daiquiri-Sorbet 

 

INFO:  In all unseren Sorbets ist Alkohol enthalten. 
 

 

 

 

ALLERGENE 
Informieren Sie unser Service-Fachpersonal unbedingt vor Ihrer Bestellung. Wir halten für Sie einen Informationsordner bereit, aus dem 

Sie die Zusammensetzungen unserer Grundspeisenkarte, die Inhaltsstoffe der verwendeten Zutaten und die Kennzeichnungen der 

Zusatzstoffe entnehmen können. Bitte beachten Sie: Gerichte können mit zusätzlichen Produkten verfeinert, ergänzt, abgerundet oder 

dekoriert werden z.B. Kräuter in einer Soße, Nüsse unter einem Eis, Mandeln über Gemüse, etc. Falls wir Ihre Allergie nicht bei der 

Bestellung Ihres Gerichtes von Ihnen mitgeteilt bekommen, ist nachträglich keine Änderung mehr möglich und wir müssen Ihnen das 

Gericht in Rechnung stellen. 

VEGAN 

VEGAN 

VEGAN VEGAN 



JETZT  G L E I C H   

W I E D E R  RESERVIEREN 
 

 
anrufen unter      06222-9520 

 

 

       

                                   E-Mail an                info@winzerhof.net 

 

 

              Online        auf unserer 

reservieren              Homepage 

 

 

          FOLGEN S I E  U N S   

A U F  INSTAGRAM 
 

um nichts zu verpassen und immer auf dem Laufenden zu bleiben. 

Tipp: Unser monatliches Gewinnspiel, mitmachen lohnt sich! 
 

 

 

 

 


